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Caffè - Coffee
Espresso | Espresso macchiato - with milk   4.00
Espresso crema - with cream    4.50
Espresso doppio - double     5.00
Caffè crema - with cream    4.50
Caffè latte - with milk    4.50
Mini cappuccio    4.50
Cappuccino      5.00
Latte macchiato     5.00
Iced latte macchiato    5.50
Caffè shakerato    6.50

Supplemento correzione classica   + 1.50
Supplemento correzione speciale   + 2.00

Bevande calde - Hot beverages
Cioccolata calda | fredda - hot | cold chocolate    5.00
Ovomaltina calda | fredda - hot | cold ovomaltine     5.00

Tè - Tea
Menta - Mint       4.70
Verde - Green       4.70
Nero English Breakfast - English Breakfast Black       4.70
Nero Earl Grey - Earl Grey Black        4.70
Camomilla - Camomile    4.70
Finocchio - Fennel    4.70
Verbena    4.70

Acque minerali - Mineral water
Lago Maggiore | frizzante - sparkling  75 cl 6.50
Henniez naturale | frizzante - Still | sparkling  33 cl 4.50
San Pellegrino frizzante - Sparkling water  100 cl 9.00
Panna naturale - Still water   100 cl 9.00

Softdrinks
Coca Cola | Coca Cola Zero    33 cl 5.50
Rivella Rossa | Blu - red | blue   33 cl 5.50
Apple Schorle    33 cl 5.50
Ice tea limone | pesca - lemon | peach  33 cl 5.50
Gazzosa ticinese limone | mandarino - lemon | mandarin  35 cl 5.50
Lurisia Aranciata    27.5 cl 5.50
Lurisia Aranciata rossa    27.5 cl 5.50
Lurisia Chinotto    27.5 cl 5.50
Fever Tree Tonic Water   20 cl 5.50
Fever Tree Ginger Beer | Ginger Ale  20 cl 5.50
Limonata & zenzero - Lemonade & ginger  33 cl 5.50
Succhi di frutta - Fruit juices   20 cl 5.00
Spremuta d’arancia - Fresh orange juice   20 cl 7.00

Mocktails
Florida - Grapefruit, orange, lemon juice, sugar, soda   8.50
Virgin Mojito - Lime, sugar, mint, lemonade  8.50
Virgin Mary - Lemon juice, tomato juice, Worcestershire,  8.50 
Tabasco, salt, pepper
Virgin Colada - Coconut, pineapple, Maraschino cherry  10.00
Smoothie del giorno - Smothie of the day  12.00

Tutti i prezzi sono in CHF - IVA inclusa. 
All prices in CHF - VAT included.



Birre alla spina - Beers from the tap      
Appenzeller Säntis Kristall Spezial  5.2° 20 cl 4.50
   30 cl 5.50
   50 cl 8.50

Birre in bottiglia - Bottled beer      
Appenzeller Sonnwendlig analcolica  0.0° 33 cl 5.50
Appenzeller Amber Köhler  4.8° 33 cl 7.00
Guinness  4.2° 33 cl 8.00
Leffe Blonde  6.6° 33 cl 8.50
Baladin Nazionale  6.5° 33 cl 8.50
Appenzeller Bier - Birra da Ris  senza glutine - gluten-free 5.0° 33 cl 6.00
Appenzeller Weizen  5.2° 50 cl 9.00

Birre artigianali ticinesi - Ticino Craft Beer
Ciao Beer - Vallemaggia    
Ticino Blonde Ale  4.2° 33 cl 8.00
Ambra Irish Red Ale  4.2° 33 cl 8.00
Luppolo IPA  6.0° 33 cl 8.00
Weiss  4.8° 33 cl 8.00



Aperitivi e amari  - Aperitif and bitter
Sanbitter bianco | rosso - white | red  10 cl 5.50
Crodino    17 cl 6.00
Campari Bitter  21.0° 4 cl 7.00
Aperol  11.0° 4 cl 7.00
Cynar  16.0° 4 cl 7.00
Martini dry | bianco | rosso - dry | white | red 15.0° 4 cl 7.00
Sherry Tio Pepe “Palomino fino”  15.0° 5 cl 7.00
Pastis 51  30.0° 4 cl 7.00
Apenzeller  29.0° 4 cl 7.00
Averna  32.0° 4 cl 7.00
Braulio  21.0° 4 cl 7.00
Fernet Branca  40.0° 4 cl 7.00
Montenegro  25.0° 4 cl 7.00
Ramazzotti  30.0° 4 cl 7.00
Amaro Generoso - Bisbino  40.0° 4 cl 9.00
Porto rosso Tawny Ferreira  19.0° 5 cl 7.00
Porto Graham’s 20 years Tawny  20.0° 5 cl 12.00

+ succo d’arancia - Orange juice    + 4.00
+ softdrinks - Soft drink    + 4.00

Gin
Beefeater - London Dry Gin England 40.0° 4 cl 8.00
Hendrick’s Scotland 41.4° 4 cl 11.00
Bisbino Switzerland (TI) 40.0° 4 cl 11.00
Gin Mare Spain 42.7° 4 cl 11.00
Monkey 47 Germany 47.0° 4 cl 14.00
Tanqueray No. Ten England 43.1° 4 cl 14.00
Breil Pur Switzerland 45.0° 4 cl 14.00

+ Tonic Fever Tree    + 5.00

Rum 
Bacardi Carta Blanca Rep.Domenicana 37.5° 4 cl 8.00
Havana Club Añejo 7 años Cuba 40.0° 4 cl 9.00
Don Papa Filippine 40.0° 4 cl 11.00
Zacapa 23 Guatemala 40.0° 4 cl 12.00
Clement 10 anni  Martinica 42.0° 4 cl 15.00

Vodka 
Absolut Sweden 40.0° 4 cl 8.00
Grey Goose France 40.0° 4 cl 10.00 
Belvedere Poland 40.0° 4 cl 12.00

Whisky
Ballantine’s Blended Scotch Dumbarton 40.0° 4 cl 8.00
Tullamore Dew Ireland 40.0° 4 cl 8.00
Jack Daniels Old No. 7 Tennessee, USA 40.0° 4 cl 10.00
Chivas Regal 12 years Scotch Speyside 40.0° 4 cl 10.00
Talisker 10 anni Single Malt Island 45.8° 4 cl 14.00
Ascona Single Malt Whiskey Switzerland 43.0° 4 cl 16.00
Nikka From de Barrel Blended  Japan 51.4° 4 cl 16.00
The Macallan 15 years old  Speyside 43.0° 4 cl 21.00

Tequila 
Cazadores Blanco Mexico 38.0° 4 cl 7.00
Cazadores Reposado Mexico 38.0° 4 cl 7.00

Tutti i prezzi sono in CHF - IVA inclusa. 
All prices in CHF - VAT included.



Grappe
La Purissima - Uva Americana  43.0° 2 cl 6.00
Grappa Elegantia  43.0° 2 cl 8.00
Grappa di Amarone riserva “La Difesa” 43.0° 2 cl 9.00
Grappa Tre Soli Tre, Nebbiolo - Berta 43.0° 2 cl 12.00

Distillati - Brandy
Calvados Selection Coeur de Lion  40.0° 2 cl 7.00
Vecchia Romagna Etichetta nera  38.0° 2 cl 7.00
Kirsch Teresa - Gunzwiler  41.0° 2 cl 7.50
Vieille Williams Barrique - Gunzwiler 43.0° 2 cl 7.50
Vieille Prune Barrique - Gunzwiler  43.0° 2 cl 7.50
Vieille Abricots Barrique  40.0° 2 cl 7.50
Cognac VSOP Menard  40.0° 2 cl 7.50
Armagnac Baron Dupleix Hors d’Age 40.0° 2 cl 9.00
Cognac XO Caraffe Menard  40.0° 2 cl 11.00

Liquori - Liqueur
Limoncello  30.0° 4 cl 6.50
Nocino  25.0° 4 cl 7.00
Baileys Irish cream  17.0° 4 cl 7.00
Cointreau  40.0° 4 cl 7.00
Amaretto di Saronno  28.0° 4 cl 6.50
Sambuca Extra Molinari  40.0° 4 cl 6.50
Grand Marnier  40.0° 4 cl 7.00

Spritz & Sparkling Cocktails
Aperol Spritz - Aperol, Prosecco and Soda    9.50
Campari Spritz - Campari, Prosecco and Soda    9.50
Hugo - Prosecco, elder syrup and mint    9.50
Spritzetto veneziano - Aperol, white Merlot and Soda    9.50
Spritz del nonno - Red wine, passion fruit, syrup and lemonade   9.50
Limoncello Spritz - Limoncello, Prosecco and Soda    9.50
Italicus - Italicus, Prosecco and olives    9.50

Bellini - White peach puree, grenadine and Franciacorta    16.00
Rossini - Strawberries and Franciacorta    16.00

Cocktails
Caipirinha - Cachaca, lime, sugar   14.00
Classic Mojito | Basil Mojito | Passion Mojito  14.00
Whiskey | Amaretto | Aperol Sour   14.00
Piña Colada - Rum, pineapple and coconut syrup   14.00
Tequila sunrise - Tequila, orange juice and grenadine   14.00
Moscow mule - Vodka, ginger beer and lime juice   14.00
Americano - Bitter, Vermouth rosso, soda   14.00 
Negroni - Campari, Vermouth rosso, gin  14.00
Bloody Mary - Vodka, lemon juice, tomato juice   14.00
Manhattan - Whisky, red Vermouth and Angostura bitter   14.00
Old Fashioned - Bourbon Whiskey, Angostura bitter   14.00
Black Russian | White Russian   14.00
Cosmopolitan - Vodka, Cointreau, lime and cranberry juice   14.00 

Tutti i prezzi sono in CHF - IVA inclusa. 
All prices in CHF - VAT included.



Spumanti - Sparkling wines    
Prosecco Extra Dry - Glera   10 cl  8.00
Franciacorta Monterossa Prima Cuvée  10 cl 12.00
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero
  
Vini bianchi - White wines  
Cherubino - Merlot   10 cl 7.40
Circum - Chardonnay   10 cl 7.80
Langhe Arneis - Arneis   10 cl 7.80
Pinot Grigio - Pinot Grigio delle Dolomiti  10 cl 7.50

Vini rosati e rossi - Rosé & red wines  
Osé Rosato Ticino - Merlot   10 cl 8.00
Lago Maggiore  - Merlot Ticino DOC   10 cl 7.80
San Zeno - Riserva Fondatore - Merlot Ticino DOC 10 cl 8.00
Lena di Mezzo Ripasso - Corvina, Corvinone, Rondinella 10 cl 8.00
Barbera d’Alba - Barbera    10 cl 7.50
Primitivo del Salento - Primitivo   10 cl 7.50
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Sapori genuini e piaceri conviviali
Il luogo d’incontro a Locarno, situato fra 
Piazza Grande e il lungolago. 
Specialità mediterranee di carne e pesce, 
pasta fresca, piatti vegani e pizza dal forno 
a legna si gustano in un ambiente acco-
gliente e trendy o sulla terrazza.

La nostra filosofia si ispira alla valorizza-
zione di prodotti stagionali locali con una 
reinterpretazione innovativa della tradi-
zione ticinese.
Ogni piatto è un omaggio alla ricchezza del 
nostro territorio e offre un’esperienza ga-
stronomica unica.

Unsere Philosophie ist inspiriert von der 
Verarbeitung lokaler saisonaler Produkte 
mit einer innovativen Neuinterpretation 
der Tessiner Tradition. Jedes Gericht ist 
eine Hommage an den Reichtum dieser 
Region und bietet eine einzigartige gast-
ronomische Erfahrung.

La cucina italiana per passione
Il nuovo ristorante italiano sul lungolago 
con invitante ambiente e splendide terraz-
ze con vista lago. Specialità mediterranee 
come la pasta fresca, il bancone del pesce, 
la pizza come a Napoli, la cotoletta alla Mi-
lanese e deliziosi dessert fatti in casa.

Köstliche und gesellige Genüsse
Der Treffpunkt von Locarno, zwischen der 
Piazza Grande und der Seepromenade.
Mediterrane Fleisch- und Fischspeziali-
täten, frische Pasta, vegane Gerichte und 
Pizza aus dem Holzofen werden in einem 
schönen, trendigen Ambiente oder auf 
der Terrasse serviert.

Italienische Küche… unsere Leidenschaft
Das neue italienische Restaurant an der 
Seepromenade mit einladendem Ambien-
te und schönen Terrassen mit Seeblick.
Mediterrane Spezialitäten wie frische Pas-
ta, grosse Fischauswahl, Pizza wie in Nea-
pel, Cotoletta Mailänder-Art und köstliche 
hausgemachte Desserts.

Scoprite i nostri ristoranti
Entdecken Sie unsere Restaurants


