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Toast prosciutto e formaggio        14.00
Toast mit Schinken und Käse
Toast au jambon et fromage                                              

Ciabatta alla porchetta con mayo all’erba cipollina              16.00
Ciabatta mit Porchetta und Schnittlauchmayo
Ciabatta à la porchetta avec mayo à la ciboulette

Bagel al salmone affumicato con formaggio alle erbe e avocado   16.00
Bagel mit geräuchertem Lachs, Kräuter-Frischkäse und Avocado
Bagel au saumon fumé avec fromage frais aux herbes et avocat

Ciabatta con crudo San Daniele, stracciatella e zucchine   16.00
Ciabatta mit San Daniele Rohschinken, Stracciatella und Zucchini
Ciabatta avec jambon cru San Daniele, stracciatella et courgettes

Bun vegano alla barbabietola con verdure,  pulled,    16.00
bacon vegano e maionese al curry     
Veganes Rote-Bete-Bun mit Gemüse, Planted pulled und Curry-Mayonnaise
Bun végétalien à la betterave avec légumes, Planted pulled et mayonnaise au curry

Club sandwich “La Baia”                23.00
Petto di pollo, bacon, uovo, insalata verde, pomodoro, maionese
Hähnchenbrust, Speck, Ei, grüner Salat, Tomate, Mayonnaise
Poitrine de poulet, bacon, œuf, salade verte, tomate, mayonnaise

Easy Snack

Light & Fresh
Insalata verde | Insalata mista     10.50  |  14.50
Grüner Salat | Gemischter Salat
Salade verte | Salade mixte

Insalata di gamberi   24.00
Gamberi scottati, sedano croccante, pomodori confit, 
lime e dressing di salsa cocktail  
Gebratene Garnelen, knuspriger Sellerie, konfierte Tomaten, 
Limetten und Cocktailsaucen-Dressing
Crevettes sautées, céleri croustillant, tomates confites, 
citron vert et sauce cocktail

Insalata fitness   19.00
Misticanza, uovo sodo nostrano, pomodorini cherry, anacardi, 
barbabietola marinata, crostini di pane nero, feta, dressing 
allo yogurt e senape
Gemischter Salat, hartgekochtes Ei, Kirschtomaten, Cashewnüsse, 
marinierte Rote Bete, Schwarzbrot-Croutons, Fetakäse, Joghurt- Senfdressing
Salade mêlée, œuf dur, tomates cerises, noix de cajou, betterave marinée, 
croûtons de pain noir, feta, vinaigrette au yaourt et à la moutarde

Con pollo - mit Hähnchen - avec poulet                + 7.00
Con Tofu - mit Tofu - avec Tofu                               + 7.00

Tutti i prezzi sono in CHF - IVA inclusa - Preise in CHF - MwSt inklusive - Prix en CHF - TVA incluse 



Piatti vegetariani - Vegetarische Gerichte - Plats végétariens 
Piatti vegani - Vegane Gerichte - Plats végans

Minestrone ticinese                16.00
Minestrone nach Tessiner Art
Minestrone à la tessinoise

Zuppa fredda di pomodori   16.00
Basilico, panna acida, olive taggiasche e crostini di pane nero
Kalte Tomatensuppe mit Basilikum, Sauerrahm, Taggiasca-Oliven 
und Schwarzbrot-Croutons
Soupe froide de tomates, basilic, crème aigre, olives taggiasche 
et croûtons de pain noir

Vitello tonnato    29.00
Sottofesa di vitello al giusto rosa, salsa tonnata e polvere di cappero 
Rosa gegartes Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapernpulver 
Veau cuit rosé, sauce au thon et poudre de câpres 

Roastbeef in lenta cottura con salsa tartara  29.00
Schonend gegartes Roastbeef mit Tartarsauce
Roastbeef à cuisson lente avec sauce tartare

Tartare di tonno con avocado e intingolo orientale   ½  25.00    34.00
Thunfischtatar mit Avocado und orientalischer Sauce
Tartare de thon avec avocat et sauce orientale

Tagliatella di pasta all’uovo alla bolognese             24.00
e crema di formaggella ticinese
Eier-Tagliatelle nach Bologneser Art mit Formagella Ticinese Creme
Tagliatelles aux œufs à la bolognaise et crème de formaggella tessinoise

Fish & Chips con salsa tartara       24.00
Fish & Chips mit Tartarsauce
Fish & Chips avec sauce tartare

Branzino alla mediterranea               39.00
Wolfsbarsch nach mediterraner Art
Loup de mer à la méditerranéenne

Hamburger Lago Maggiore            35.00
Con formaggio Emmental, insalata, pomodori, maionese 
e patatine fritte   
Mit Emmental-Käse, Salat, Tomaten, Mayonnaise und Pommes frites
Avec fromage Emmental, salade, tomates, mayonnaise et frites

Filetto di manzo al pepe verde con patatine fritte      48.00
Rinderfilet mit grüner Pfeffersauce und Pommes frites
Filet de bœuf au poivre vert avec frites

Fine Food

Tutti i prezzi sono in CHF - IVA inclusa - Preise in CHF - MwSt inklusive - Prix en CHF - TVA incluse 

Per informazioni sugli allergeni, vi preghiamo di rivolgervi ai nostri collaboratori.
Für Auskünfte über Allergene, bitte wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter.
Pour des informations sur les allergènes, veuillez consulter nos collaborateurs. 



Provenienze dei prodotti - Herkunftsländer der Produkte - Provenance des produits

Salmone - Lachs - Saumon   Norvegia
Branzino - Wolfsbarsch - Loup de mer               Francia 
Merluzzo - Kabeljau - Cabillaud                      Vietnam
Tonno - Thunfisch - Thon                               Vietnam
Gamberi - Garnelen - Crevettes               Italia
Pollo - Huhn - Poulet                       Svizzera | Francia
Vitello - Kalb - Veau  Svizzera
Manzo - Rindfleisch - Bœuf  Svizzera
Maiale - Schweinefleisch - Porc      Svizzera | Italia
Salumi - Aufschnitt - Charcuterie    Svizzera | Italia

Dolci - Desserts

Il nostro team di servizio è lieto 
di proporvi le nostre specialità
Unser Serviceteam empfiehlt Ihnen 
gerne unsere Spezialitäten.
Notre team de service vous recommande 
volontiers nos spécialités.
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Aperitivo Lago Maggiore  36.00

Selezione di affettati, formaggi, stuzzicherie e finger food 
Consigliato per 2 persone  
Auswahl an verschiedenen Aufschnitt- und Käsesorten, Snacks
und Fingerfood - Empfohlen für 2 Personen 
Sélection de charcuteries, fromages, snacks et finger food
Recommandé pour 2 personnes 

Disponibile anche in versione vegana - Auch vegan erhältlich
Aussi disponible en version vegane

Porzione extra gnocco fritto - Extraportion Gnocco fritto + 7.00
Portion supplémentaire de gnocco fritto 

It’s Apero Time!


